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L’ORTOFRUTTA MADE IN ITALY.
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EUROFRUT, 
UN SISTEMA INTEGRATO 
DI PRODUZIONI ITALIANE,
UN PARTENER IDEALE E AFFIDABILE,
PER UNA MODERNA DISTRIBUZIONE.

• PROGRAMMAZIONE
• QUALITÁ
• QUANTITÁ
• SERVIZIO
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Eurofrut spa è una consolidata società agroa-
limentare italiana che opera nell’ambito della 
filiera ortofrutticola. Nata nel 1975 dalla fusione 
di due aziende già attive da più di 35 anni . Euro-
frut spa oggi è una azienda leader nel suo set-
tore con un fatturato annuo di circa 60 milioni 
di euro. La strategia di Eurofrut è improntata sul-
la segmentazione, ovvero sulla diversificazione 
delle attività nell’ambito della filiera produzione/
distribuzione. Parte fondamentale di tale strate-
gia è la creazione di rapporti di partnership con 
la produzione agricola, da ritenersi la vera carta 
vincente per le attività di Eurofrut spa negli ulti-
mi 10 anni in Italia. 
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Il gruppo Eurofrut è oggi in grado di fornire 
servizi a 360 gradi su tutta la filiera ortofrutti-
cola essendo produttore, distributore all’ingros-
so, esportatore e disponendo di servizi tecnici in 
grado di curare gli aspetti agronomici e di con-
trollo di qualità durante tutta la fase di produzio-
ne. Eurofrut può inoltre soddisfare ogni tipo di 
esigenza in fatto di imballaggio, confezionamen-
to ed assemblaggio delle merci nonchè di risol-
vere problemi di carattere logistico.
Il legame fra Eurofrut e il mondo produttivo 
agroalimentare è sempre stato forte.  Oggi nel 
settore ortofrutticolo è assolutamente necessa-
rio sapere cosa, come e quando produrre, do-
manda a cui si puo rispondere solo possedendo 
uno specifico e approfondito know how, e quindi 
essere dotati delle conoscenze di carattere agro-
nomico e di marketing necessarie per affermare 
un prodotto in mercati sempre più competitivi.
Eurofrut assiste le aziende agricole nella piani-
ficazione e nell’adeguamento delle produzioni, 
alle esigenze del mercato finale e del consuma-
tore, programmando la produzione per qualità, 
quantità e periodi di raccolta, concordando ca-
lendari di ritiro ed autodisciplinari evitando vuoti 
o eccessi di prodotto.
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SEDE

750 ettari in pieno campo
120 ettari in coltura protetta
50.000 tonnellate

Lazio

Calabria

Sicilia
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Agli	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Agretti (Lischi)			   •	 •								      

Asparagi		  •	 •	 •	 •	 •						    

Bietole	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Carciofi	 •	 •	 •	 •	 •							       •
Carote	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Cavolfiori	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Cavoli broccoli	 •	 •	 •	 •							       •	 •
Cavoli cappucci	 •	 •	 •	 •	 •						      •	 •
Cavoli verza	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Cetrioli	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Cicoria 	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Cime di rapa	 •	 •	 •	 •							       •	 •
Cipolle di Tropea				    •	 •	 •	 •	 •				  

Cipolle fresche	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Cipolle secche	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Fagioli da sgrano					     •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	

Fagiolini	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Fave			   •	 •	 •							     

Finocchi	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Funghi coltivati	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Indivia riccia	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Indivia scarola	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Insalata canasta	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Insalata gentilina	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Insalata iceberg	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Insalata romana	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
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Insalata trocadero	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Lattughe	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Melanzane ( tutte )	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Peperoncini	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Peperoni colorati	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Piselli				    •	 •	 •						    

Pomodoro ciliegino	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Pomodoro datterino	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Pomodoro insalataro	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Pomodoro oblungo	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Pomodoro piccadilly	 •	 •	 •	 •	 •	 •		  	 	 	 •	 •
Pomodoro rosso a grappolo	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Prezzemoli	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Radicchio di Castelfranco	 •	 •	 •	 •						      •	 •	 •
Radicchio di chioggia	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Radicchio di Treviso	 •	 •	 •	 •	 •				    •	 •	 •	 •
Ravanelli	 •	 •	 •	 •	 •	 •					     •	 •
Sedani	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Zucchine scure e chiare	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •

Erbe aromatiche	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Aneto, basilico, dragoncello, erba cipollina, maggiorana, aromi misti, rosmarino, salvia, timo ecc..
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Albicocche					     •	 •	 •					   

Angurie					     •	 •	 •	 •	 •			 

Angurie mini					     •	 •	 •	 •	 •			 

Arance	 •	 •	 •							       •	 •	 •
Castagne	 •									         •	 •	 •
Clementine	 •									         •	 •	 •
Fichi d’India								        •	 •	 •	 •	 •
Fragole		  •	 •	 •	 •	 •						    

Marroni	 •									         •	 •	 •
Meloni					     •	 •	 •	 •	 •			 

Nettarine						      •	 •	 •	 •	 •	

Pere	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Pesche						      •	 •	 •	 •	 •		

Susine						      •	 •	 •	 •	 •	 •	 •
Uva da tavola							       •	 •	 •	 •	 •	 •
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Eurofrut S.p.A.
Sede: Centro Agro Alimentare
Via P. Canali - 40127 Bologna

Tel. +39 051 286 3578
Fax +39 051 286 3610

www.eurofrut.it
email: sede@eurofrut.it - export@eurofrut.it

confezionamento@eurofrut.it


